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LA GIRANDOLE
— Cote Testawranid —

Salades / Salads Plats chauds / Hot dishes y
® Salade Estivale 10,5 ® Quiche Provencale 13,5 QI
Burrata des Pouilles, avocat, orange, concombre, Chévre, courgette, tomate, jeunes pousses Q;
roquette, iceberg, grenqde, noisette, vinaigrette citron Provencal quiche, goat cheese, zucchini, tomato, young shoofs :;
Burrata from Puglia, avocado, orange, cucumber, arugula, iceberg, Double saucisses de Frcmcfor’r, frites ]3,5 §;

pomegranate, hazelnu, lemon vinaigrefie Double Frankfurt sausages, French fries

Bowl boulghour & poulet épicé 10,5

Boulghour, filets de poulet francais marinés, poivrons piquillos,
pousses d'épinards, raisins secs, noix de cajou,

Croustillant de cabillaud, frites, sauce tartare 14,5
Crispy cod fillet, French fries, tartar sauce

sauce yaourt Sriracha-menthe, coriandre Croustillant de poulet frangais mariné 14,5
Boulghour, marinated French chicken fillets, piquillo peppers, spinach shoots, frites, sauce barbecue
raisins, cashew nuts, Sriracha-mint yogurt sauce, coriander Crispy marinated french chicken, French fries, barbecue sauce
® Salade méditerranéenne 11,5 Cheeseburger 15,5
Conchiglie au pesto de pistache, Stracciatella, courgettes grillées, Steak haché de beeuf francais, Cheddar, tomate,
tomates cerises, poivrons piquillos, roquette, pistaches romaine, sauce burger, pain, frites
Mediterranean salad, conchiglie with pistachio pesto, Stracciatella, grilled Cheeseburger, french ground beef patty, Cheddar, tomato,
zucchini, cherry tomatoes, piquillo peppers, arugula, pistachios romaine leffuce, burger sauce, bun, French fries

® .

Sandwichs / Sandwiches
Sandwich Mixte , , 8,5  Sandwichs chauds / Hot sandwiches
Jambon blanc cuit au torchon, Emmental, beurre léger demi-sel .
Ham & cheese sandwich, cooked ham, Emmental cheese, Croque-Mon5|eur 8,5
lightly-salted butter Jambon blanc cuit au torchon, Emmental, pain de mie
Vi . h 85 Croque-Monsieur, cooked ham, Emmental cheese, white bread
lennols du thon ,
’ Toasté Poulet-Curry 10,5

Thon, fromage frais, oignons rouges, pousses d'épinards,
grenade, ciboulette

Tuna Viennese, tuna, cream cheese, red onions, spinach shoots,
pomegranate, chives

Filets de poulet francais marinés au curry, Mozzarella,
aubergines grillées, tomatade, pousses d’épinards,
yaourt grec au curry et coriandre

Chicken-curry toast, curry-marinated French chicken fillets,

© Wrap grec 9,5 Mozzarella, grilled eggplant, tomato tapenad, spinach shoots,
Feta AOP, poivrons piquillos, tomates, concombre, Greek yogurt with curry and coriander

pousses d'épinards, olives Taggiasche,

yaourt grec au sumac et & la coriandre

Greek wrap, PDO Fefa cheese, piquillo peppers, tomatoes, cucumber,
spinach shoots, Taggiasca olives, coriander and sumac yogurt

Focaccia Pistache-Mortadelle 11,5
Mortadelle aux pistaches IGP, Stracciatella,

pesto de pistache, roquette

Focaccia PistachioMortadella, PGl pistachio Mortadella,

Boge| pastrami 10,5 Stracciatella, pistachio pesto, arugula

Pastrami, fromage frais & la moutarde & I'ancienne,

pickles de graines de moutarde, roquette, cornichons aigre-doux

Pastrami bagel, pastrami, old+ashioned mustard cream cheese,

mustard seed pickles, arugula, sweet and sour gherkins

-5 Formule Plat Chaud / Hot dishes menu - 19,5 <«<<<<<<—

Croustillant de poulet francais, frites ou Quiche provencale, salade jeunes pousses
French crispy chicken, French fries or Provencal quiche, young shoots

+ 1 dessert au choix + 1 boisson fraiche 50¢! (hors alcool)
+ | dessert of your choice + 1 fresh drink (without alcohol)

Formule Salade - 17,9 Menu Sandwich - 14,5
Salad Menu Sandwich Menu
1 salade au choix + 1 dessert au choix 1 sandwich mixte + 1 dessert au choix
] salad of your choice + 1 dessert of your choice 1 ham & cheese sandwich + 1 dessert of your choice
+ 1 boisson fraiche 50¢! (hors alcool) + 1 boisson fraiche 50¢! (hors alcool)
+ 1 fresh drink 50cl (without alcohol) + 1 fresh drink 50cl (without alcohol)

-5 Menu Enfant / Kid's menu - 12 <«
Jusqu'a 12 ans / Until 12 years old
Croustillant de poulet frangais, frites ou croustillant de cabillaud, frites

Chicken nuggets, French fries or Crispy cod fillet, French fries

+ 1 madeleine* ou compote de pommes bio + 1 boisson fraiche 50¢! (hors alcool)
+ 1 madeleine* or organic apple compote + 1 fresh drink 50c! (without alcohol)

Desserts Glaces / ice creams

Fromage blanc, compotée d’agai-banane-myrtille, granola 5 Push-Up Haribo Vanille 4
Fromage blanc, acai-banana-blueberry compote, granola Sauce fraise

. " o Haribo Vanilla Push-Up, strawberry sauce
Eclair Chocolat* / Café 5
Chocolate* / Coffee* eclair Super Twister Max 4,5
Cake Citron-Pavot* / Banane-Noix* 5 Orange, fraise, citron

Orange, strawberry, lemon

5 Cornetto Soft 5,5
Vanille & Fraise / Chocolat Blanc & Mangue
Vanilla & Strawberry / White chocolate & Mango

Llemon-Poppy* /' Banana-Walnut* cake
Salade de fruits

ananas, raisin, mangue, pamplemousse, orange
Fruits salad, pineapple, raisin, mango, grapefruit, orange

Moelleux au chocolat* 5,5 Magnum ' ' 5,8
Chocolate cake * Classique / Amande / Chocolat blanc / Utopia (Noisette)

] ) ) Classic / Almond / White chocolate / Utopia (Hazelnut)
Tiramisu Choco-Noisette 5,8
Mousse mascarpone, pdte a fartiner C N 2
chocolat-noisette, biscuit savoiardi repes / Crepes
Chocolate-hazelnut tiramisu, mascarpone mousse, Sucre 4
chocolate-hazelnut spread, savoiardi biscuit Sugar
Macaron Frqmbqife* / Pistache* 58 SV ot 5
Raspberry* or Pistachio* macaron Sugarfemon
Tartelette citron meringuée 5,8 Pate & tartiner chocolat-noisette 5 N\

7 *
Lemon meringue fartlet Chocolate-hazelnut spread

. . o« . Caramel beurre salé au sel de Guérande 5
Vle r] r] O lse rl eS Salted butter caramel with Guérande salt
. ] Supplément créme fouettée 1
Croissant / Pain au chocolat 3 Extra whipped cream
@ Plat  végétarien/ Vegetarian dish. ‘Produit issu de la décongélation, ne pas recongeler. A base de concentré. AOP : Appellation d'Origine Protégée. IGP: Indication Géographique Protégée. Les

Travellers et monnaies étrangéres ne sont pas acceptés. Lles informations portant sur les allergénes sont disponibles dans votre restaurant. Pour tout renseignement, un guide est disponible. Concept au Parc -

T AN e DKL DD

Express Breakfast

1 expresso + 1 viennoiserie
I espresso + 1 pastry

Petit-dejeuner
de La Girandole - 8,5
L. a Girandole Breakfast

I pasiry + 1 hot drink of your choice

+ 1 jus d’orange pressé 25l
| freshly squeezed orange juice 25¢l

Petit-dejeuner Express - 4,5

1 viennoiserie +1 boisson chaude au choix

Boissons chaudes
Hot drinks

Expresso / Lungo / Décaféiné
Espresso / Llungo / Decaffeinated

Double expresso Double Espresso
Café Latte Latie coffee

Cappuccino
Chocolat chaud Hot chocolate

Café viennois Coffee with whipped cream
Chocolat viennois Chocolate with whipped cream
Thé / infusion Kusmi Tea 7ea / infusion Kusmi Tea

Boissons fraiches
Fresh drinks

Vittel 50cl
San Pellegrino 50cl

Coca-Cola / Coca-Cola sans sucre 50cl
Coca-Cola / Coca-cola without sugar

Fuze Tea péche 40c|
Fuze Tea peach

Ooaisis tropical / Sprite 50l
Schweppes Agrumes 50c|

Jus d’orange pressé 25
Freshly squeezed orange juice

Champagnes AOP
PDO Champagne
Moét & Chandon «Brut Impérial» Mini 20cl
Moét & Chandon «Brut Impérial» Mini rosé 20cl

Bouteille de champagne Jacquart Brut

«Mosaique» 75cl + 4 flites offertes
Bottle of champagne Jacquart Brut «Mosaique» /5cl
+ 4 flutes offered

Vins BIO Francais

Organic French wines

VIN BLANC WHITE WINE

Languedoc AOP Oé vin biologique
Llanguedoc PDO Oé organic wine

VIN ROSE ROSE WINE
IGP Méditerranée O¢ vin biologique

PGI Méditerranée Oé organic wine

VIN ROUGE reD WINE

Cétes-du-Rhéne AOP O¢ vin biologique
Cétes-du-Rhéne PDO O¢ organic wine

Bieres / Beers

33cl
1664 4,8
Pression orarr 25¢|
1664 Blonde 4,8
1664 Blanc 5
A base de biére sersasep 25d
Panaché 5
Monaco 5,5

2,8

OO O 0 0 O M M

3,8
5,5

SES

5,5
5,5
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25cl

25¢l
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7,8
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7,8

8
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8,5

cartes  bancaires, American  Express, Tickets restaurants et Chéques Vacances
sont acceptés. les paiements par chéque, billet de 500€. Nous vous informons que vous pouvez nous demander de I'eau potable gratuitement. Pour limiter le gaspillage alimentaire, des doggy bags sont & votre disposition (hors viande crue, poisson cru, ceufs crus).

Eurochéques,

RCS Versailles 809704265 - Prix nets en euros, service compris. 04/25.

@ Vegetarian dish / Plat végétarien. *Product previously frozen, do not refreeze. Made from concentrate. PDO : Protected Designation of Origin. PGI : Protected Geographical Indication. Credit cards, American Express, meal vouchers, and holiday vouchers are accepted. Payments by check or €500 banknotes are not accepted. Please note that you can request free drinking
water. To reduce food waste, doggy bags are available (excluding raw meat, raw fish, raw eggs|. Eurocheques, fravellers’ cheques, and foreign currencies are not accepted. Information about allergens is available in your restaurant. For further information, a guide is available. Concept at the Park - RCS Versailles 809704265 - Net prices in euros, service included. 04,/25.

L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION. POUR VOTRE SANTE, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER.FR
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